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1.  ĐVOD 

Ve vyspŊlĨch vinaŚskĨch regionech, ke kterĨm by se Morava r§da Śadila, je 

oznaļov§n² pŢvodu v²n formou apelaļn²ho syst®mu t®mŊŚ samozŚejmost². Urļitou 

vĨjimku v tradiļn²ch vinaŚskĨch st§tech Evropy tvoŚ² standardnŊ konzervativn² 

NŊmecko, na jehoģ syst®mu zatŚiŅov§n² v²n je zaloģen i ten n§ġ souļasnĨ a jiģ zcela 

nevyhovuj²c² syst®m tŚ²dŊn² v²n dle dosaģen® cukernatosti moġtu. Ale jiģ i tam 

doch§z² v posledn²ch letech k tvorbŊ a zav§dŊn² apelaļn²ho syst®mu. Evropsk® 

vinaŚsk® zemŊ na vĨchod a jihovĨchod od Ļesk® republiky jsou v podobn®, ļi jeġtŊ 

mnohem horġ² situaci jako my a je sp²ġe ot§zkou jakou cestou se vydaj². Samostatnou 

kategorii tvoŚ² USA, Kanada a st§ty tzv. nov®ho svŊta (Austr§lie, NovĨ Z®land, JAR, 

Argentina a Chile), kde byl pojem terroir oznaļov§n za evropskĨ, ļi sp²ġe 

FrancouzskĨ mĨtus, ale povŊtġinou pouģ²vaj² paradoxnŊ znaļen² v²n apelaļn²m 

zpŢsobem.  

V dneġn²m globalizovan®m svŊtŊ jiģ nem§ evropsk® vinaŚstv² neotŚesitelnŊ 

siln® postaven² na trhu s v²nem, jelikoģ vzd§lenosti mezi svŊtad²ly se pomyslnŊ 

zkracuj² a nen² jiģ probl®mem dov®zt pomŊrnŊ kvalitn² v²na za atraktivn² ceny pŚes 

pŢl zemŊkoule. V naprost® pŚ²tomnosti bude d§le evropsk® v²no vystaveno tvrd® 

cenov® konkurenci v²n z novĨch vinaŚskĨch zem², jako jsou Indie, Vietnam nebo 

Ļ²na a dalġ²ch. Proto je nutn® postavit marketing na jednoznaļn® identifikaci pŢvodu 

kaģd® lahve, tradic²ch a tis²cilet® (nejen)vinaŚsk® kultuŚe, kterou mŢģe Evropa svŊtu 

nab²dnout. Proto je tŚeba kl§st dŢraz na kvalitu, kter§ mus² j²t od vinaŚŢ samĨch a 

nespol®hat se jen na z§kony st§tu ļi naŚ²zen² EU a jej² instituce. A pŚesnŊ takovĨm 

n§strojem je pro naġe vinaŚe VOC (V²no origin§ln² certifikace).  

Ot§zkou terroir a VOC jsem se zabĨval jiģ v m® bakal§Śsk® pr§ci a tato pr§ce 

diplomov§ m§ za ¼kol jej² teze prohloubit, konkretizovat a na z§kladŊ vŊdeckĨch 

analĨz a vlastn²ch pozorov§n² a zkuġenostech vytvoŚit ucelenĨ n§vrh pro zaloģen² 

apelace ĂVOC Austerlitzñ.  

Pro zjednoduġen² a lepġ² orientaci v textu bude d§le pouģ²v§no souslov² VOC 

Austerlitz bez uvozovek, vģdy vġak pŢjde pouze o projekt zamĨġlenĨ a navrhovanĨ 

touto diplomovou prac². 
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2.  CĉL PRĆCE 

C²lem t®to pr§ce je zmapov§n² viniļn²ch trat² v regionu zamĨġlen® apelace 

VOC Austerlitz a popis jejich historick®ho vĨvoje.  

D§le pak charakteristika tŊchto trat² po str§nce geologick®, pŢdn² a klimatick® 

a zmapov§n² vĨvoje odrŢdov® skladby dotļen®ho regionu od minulosti do 

souļasnosti.  

TŚet²m c²lem je zhodnocen² moģnosti identifikace pŢvodu v²na analytickou 

metodou.  

Z§sadn²m c²lem je na z§kladŊ z²skanĨch informac² vytvoŚit ucelenĨ n§vrh pro 

zaloģen² VOC Austerlitz. 
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3.  LITERĆRNĉ PřEHLED 

Pro zaloģen² VOC v legislativn²ch podm²nk§ch Ļesk® republiky nen² tŚeba 

dokl§dat jedineļnost ļi vĨjimeļnĨ charakter v²n nŊjakou analytickou metodou. A 

nen² to ani v z§konech jinĨch vinaŚskĨch zem², neboŠ takov§ jednoduch§ a 

jednoznaļn§ analytick§ metoda (zat²m) neexistuje. Na podobn§ t®mata byly 

provedeny mnoh® vŊdeck® pr§ce na univerzit§ch a dalġ²ch instituc²ch po cel®m svŊtŊ, 

ale zat²m ģ§dn§ nevedla k jednoznaļn®mu vĨsledku. Jak tedy analyzovat moģnosti 

pro zaloģen² VOC Austerlitz?  

Tyto moģnosti nen² tŚeba hledat pouze v analytickĨch metod§ch zaloģenĨch 

na fyzik§ln²ch ļi chemickĨch principech. Pomineme-li vĨsledky senzorick® analĨzy, 

jeģ sice tak® nen² zaloģena na nŊjakĨch vŊdeckĨch z§kladech, ovġem v koneļn®m 

hodnocen² je naprosto z§sadn², mŢģeme tyto moģnosti spatŚovat v analĨz§ch 

popisuj²c²ch konkr®tn² v²na z hlediska jejich pŢvodu. M²sto vzniku v²na je pro jeho 

koneļnou charakteristiku naprosto z§sadn². A t²m nen² myġleno pouze m²sto vzniku 

hroznŢ, tedy konkr®tn² vinaŚskĨ region ļi viniļn² tratŊ popsan® svĨmi klimatickĨmi, 

geologickĨmi a pŢdn²mi podm²nkami (a dalġ²mi), ale tak® moģnosti agrotechnick® a 

technologick® a i souvislosti historick® a spoleļensk®. Zkr§tka analĨza moģnost² nen² 

moģn§ bez popisu komplexn²ch podm²nek, ve kterĨch v²no vznik§, kter® vŊtġina 

enologŢ souļasnosti oznaļuje pojmem terroir. Jako prvn² moģnost je ale tŚeba vidŊt 

myġlenku, tud²ģ nŊco moci (cht²t) zaloģit. Zaloģen² VOC Austerlitz je mou 

origin§ln² myġlenkou (n§padem) a v t®to pr§ci se pokouġ²m nast²nit moģnosti jej² 

realizace. 

  

3.1 Koncept terroir  

Odliġnosti charakteru a kvality v²n z rŢznĨch oblast² pŊstov§n² r®vy vinn® si 

vġimli jiģ staŚ² EgypŠan®, řekov® a ř²man®. Jiģ z Ś²msk® doby, tedy z doby pŚed v²ce 

neģ dvŊma tis²ci lety, je zn§m® prvn² p²semnŊ doloģen® rozdŊlen² v²n dle pŢvodu, 

kvality a ceny (Kraus, 2008, Trojak, 2006). 

Dalġ² dŢleģit® vymezen² viniļn²ch trat² dle kvality produkovan®ho v²na 

provedli jiģ ve stŚedovŊku mniġi z Ś§du Cisterci§kŢ v Burgundsku a mnoh§ z jimi 
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oznaļenĨch tzv. Grand cru ï vinic nejvyġġ² kvality, jsou pouģ²v§na dodnes (Johnson, 

1989). 

V souļasnosti tu m§me prakticky jeden vŊdn² obor zabĨvaj²c² se terroir. Bylo 

by ģ§douc² jedineļnost terroirovĨch v²n prok§zat na z§kladŊ exaktn²ch i analytickĨch 

metod. Takov§ v²na mus² bĨt vĨrazn§ nejen senzoricky, ale tak® analytickĨmi 

parametry, jeģ mohou bĨt odrazem dan®ho stanoviġtŊ. V analytickĨch hodnot§ch 

jsou vġak velmi ļasto minim§ln² rozd²ly mezi zkoumanĨmi v²ny a tud²ģ lze jen velmi 

obt²ģnŊ urļit konkr®tn² terroir. Terroirov® v²no se znaļkou VOC by v ģ§dn®m 

pŚ²padŊ nemŊl bĨt unifikovanĨ produkt glob§ln² spoleļnosti, ale po vġech str§nk§ch 

reprezentovat m²sto pŢvodu a spojovat v sobŊ kulturn² a spoleļensk® tradice regionu. 

MŊlo by v sobŊ odr§ģet vlivy geologick®ho podloģ², pŢdy a klimatu dan® lokality. 

Pr§vŊ geologie a pŢda mŢģou velmi vĨraznŊ ovlivŔovat sloģen² aromatickĨch l§tek v 

b²lĨch v²nech (BaroŔ a kol., 2010; Pavlouġek, 2006 a 2007). 

Shaw (2005) uv§d², ģe existuj² dva z§sadn² pŚ²stupy k ļlenŊn² produkļn²ch 

oblast². Prvn² pŚ²stup je zaloģenĨ na odliġnosti v²n z rŢznĨch lokalit a pouģ²v§ se 

v tradiļn²ch vinaŚskĨch regionech v EvropŊ. DruhĨ pŚ²stup se zamŊŚuje na 

kvalifikov§n² stanoviġtŊ na z§kladŊ studia pŢdy a klimatu, kter® jsou pro rŢst r®vy 

kl²ļov®. Jeho vyuģit² je nasnadŊ ve vznikaj²c²ch vinaŚskĨch regionech tzv. Nov®ho 

svŊta. NovŊ vznikaj²c² apelaļn² syst®m na MoravŊ by vġak mŊl vyuģ²t poznatky obou 

tŊchto pŚ²stupŢ. 

Seguin a kol. (2004) se pokusili objasnit, kter§ ze z§sadn²ch sloģek terroir m§ 

na kvalitu v²na nevŊtġ² vliv. Na pomysln®m prvn²m m²stŊ se um²stilo klima (roļn²k), 

n§sledov§no pŢdn²mi podm²nkami a aģ na tŚet²m m²stŊ v poŚad² byla odrŢda r®vy 

vinn®. Vġe je dle jejich vĨzkumu pŚ²mo ovlivnŊno intenzitou vodn²ho stresu, kterĨ 

nut² rostliny k zastaven² rŢstu a n§sledn®mu kvalitnŊjġ²mu vyzr§v§n² hroznŢ. Roļn²k 

tedy nejv²ce ovlivŔuje kvalitu v²na mnoģstv²m sr§ģek, pŢda schopnost² pŚebyteļnou 

vodu odv®st a odrŢda schopnost² (neschopnost²) s vodou hospodaŚit. Z§roveŔ 

upozorŔuj², ģe vodn² stres u b²lĨch v²n nesm² bĨt pŚ²liġ velkĨ, neboŠ pak pŚich§zej² o 

aromatick® l§tky. D§le tak® konstatuj² pozitivn² korelaci mezi obsahem hoŚļ²ku 

v pŢdŊ a kumulac² cukrŢ, coģ mŢģe m²t z§sadn² vliv na kvalitu hroznŢ ze 

zamĨġlen®ho VOC Austerlitz.  

Dalġ² obdobnĨ vĨzkum konstatuje, ģe nen² moģn® ģ§dnĨ terroir oznaļit za 

ide§ln² dle sloģen² pŢdy a klimatickĨch podm²nek, neboŠ vģdy jde o vz§jemnou 

interakci vġech pŢsob²c²ch faktorŢ. Poukazuje tak® na to, ģe nejlepġ² v²na vznikaj² na 
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pŢd§ch se silnŊ omezenĨm pŚ²stupem dus²ku (napŚ. v§pnit® pŢdy se zpomalenou 

tvorbou humusu). Hrozny rostouc² v takovĨch podm²nk§ch maj² menġ² bobule a v²ce 

fenolickĨch l§tek, coģ prosp²v§ pŚedevġ²m ļervenĨm v²nŢm, ale v menġ² m²Śe tak® 

v²nŢm b²lĨm. D§le je tŚeba kl§st dŢraz na pŊstov§n² odrŢd r®vy vinn®, kter® na 

konkr®tn²m stanoviġti dozr§vaj² aģ na konci vegetaļn²ho obdob². Pokud totiģ hrozny 

dozr§vaj² pŚi pŚ²liġ vysokĨch teplot§ch, jejich kvalita velmi rychle kles§. Z§sadn²m 

konstatov§n²m je, ģe velk® terroir se mŢģe prosadit pouze za pŚ²znivĨch 

spoleļenskoekonomickĨch podm²nek. Z§sadn²mi vlivy jsou popt§vka po kvalitn²ch a 

jedineļnĨch produktech, schopnost z§kazn²kŢ je zaplatit a pŚedevġ²m poctivost 

vĨrobce. Zde je vidŊt z§sadn² rozpor mezi moģnost² zaloģen² VOC a moģnostech 

spoleļnosti. Ob§v§m se, ģe souļasn§ mor§lnŊ i ekonomicky rozloģen§ spoleļnost 

v Ļesk® republice si na dom§c² v²na z velkĨch terroir bude muset jeġtŊ poļkat 

(Leeuwen a Seguin, 2006). 

3.2 Apelaļn² syst®my ve svŊtŊ 

Prvn² apelaļn² syst®m uznanĨ exekutivou nŊjak®ho st§tu spatŚil svŊtlo svŊta 

v roce 1855 ve francouzsk® oblasti Bordeaux. RozdŊloval jednotliv§ v²na dle 

jednotlivĨch Ch©teaux (z§mkŢ = vinaŚstv²), tedy m²sta pŢvodu. Tato klasifikace 

rozdŊlovala v²na z Bordeaux do pŊti tŚ²d, ne vġak podle kvality viniļn²ch trat², ale na 

z§kladŊ dlouhodobĨch cen tŊchto v²n na trhu. JeġtŊ v t®mģe roce prof. Lavalle 

vypracoval precizn² n§vrh klasifikace BurgundskĨch v²n, kterĨ byl ale uzn§n 

exekutivou aģ pŚi zav§dŊn² apelaļn²ho syst®mu znaļen² v²n ve Francii ve 30. letech 

20. stolet² (Coates, 2008; Markel, 2012). 

AOC - !ÐÐÅÌÌÁÔÉÏÎ Äȭ/ÒÉÇÉÎÅ #ÏÎÔÒĖÌïÅ 

Je syst®m apelaļn²ho znaļen² v²n ve Francii, jenģ byl vytvoŚen a zaveden jako 

reakce na krizi v odvŊtv² v roce 1935. Od t® doby je tento syst®m neust§le rozġiŚov§n 

a zdokonalov§n. Apelace jsou udŊlov§ny veŚejnĨm ¼stavem podŚ²zenĨm ministerstvu 

zemŊdŊlstv² zvan®mu INAO (Institut National des Appellations d'Origine). Na n§vrh 

N§rodn²ho vĨboru (Comit® National), kterĨ je sloģen z odborn²kŢ z odvŊtv² a je 

souļ§st² INAO, apelace nejenom udŊluje, ale tak® kontroluje dodrģov§n² podm²nek 

pŊstov§n² a vĨroby. Hlavn²mi c²ly tohoto projektu bylo zaveden² srozumiteln®ho 

syst®mu pro lepġ² orientaci spotŚebitelŢ v ġirok® ġk§le produktŢ, kvalitativn² 
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stabilizace, profilace, vytvoŚen² ļi udrģen² prestiģe znaļky, ale pŚedevġ²m hladkĨ 

odbyt a prosperita odvŊtv². Syst®m AOC byl a je pouģ²v§n jako vzor pro zav§dŊn² 

apelaļn²ch syst®mŢ v dalġ²ch vinaŚskĨch regionech svŊta. Jeho vertik§ln² i 

horizont§ln² ļlenŊn² je vġak velmi rŢznorod® a mnohdy sloģit®, a tak stupŔovitost 

syst®mu (ale i dalġ² parametry) jsou na zv§ģen² v novŊ vznikaj²c²ch a vyv²jej²c²ch se 

apelaļn²ch syst®mech ve svŊtŊ (HoreġovskĨ, 2006; INAO, 2012). 

ObdobnĨmi a jiģ znaļnŊ zavedenĨmi jsou apelaļn² syst®my DOC v It§lii, DO 

ve ĠpanŊlsku a DOC v Portugalsku. Popis jejich vĨvoje a fungov§n² by byl jistŊ 

velmi zaj²mavĨ a pŚ²nosnĨ, ale svĨm obsahem by pŚes§hl zad§n² t®to pr§ce. Bude 

lepġ² se zamŊŚit na novŊ vznikaj²c² a dynamicky se rozv²jej²c² apelaļn² syst®my 

v regionech, kter® jsou n§m historicky i spoleļensky bliģġ². Tyto regiony tak® pracuj² 

v obdobnĨch klimatickĨch podm²nk§ch a ļasto vyuģ²vaj² stejn® odrŢdy r®vy vinn® 

jako v naġ² vinaŚsk® oblasti Morava. Jsou to pŚedevġ²m zemŊ na ¼zem² bĨval®ho 

Rakouska ï Uherska a sousedn² NŊmecko, se kterĨmi m§me mnoho spoleļn®ho aŠ 

uģ historicky, kulturnŊ ļi ve vĨvoji vinaŚsk®ho pr§va (Kraus, 2009). 

 Slovensko, kter® je v mnoha ohledech naġ²m nejbliģġ²m (nejen)vinaŚskĨm 

regionem m§ ve sv® vinaŚsk® legislativŊ kromŊ klasick®ho Ăgerm§nsk®hoñ znaļen² 

v²n zakotveno i znaļen² v²n dle pŢvodu: D.S.C. ï Districtus Slovakia Controllatus 

(V²no s chr§nŊnĨm oznaļen²m pŢvodu nejvyġġ² kvality slovenskĨch apelac²), kter® 

ovġem zat²m nen² nikde zavedeno v praxi. Tedy jako zaj²mav®, pouļn® i inspirativn² 

je dobr® sezn§men² s apelaļn²mi syst®my v MaŅarsku, NŊmecku a sousedn²m 

Rakousku.  

DAC ɀ Districtus Austriae Controllatus  

V historii se Rakousko vģdy orientovalo na znaļen² v²n dle pŢvodu a aģ po 2. 

svŊtov® v§lce pŚeġlo na nŊmeckĨ model, tedy klasifikaci v²n dle odrŢdy a dosaģen® 

cukernatosti moġtu. Teprve na pŚelomu mil®nia nastala snaha o vr§cen² se 

k pŢvodn²mu modelu. Tato snaha pramenila pŚedevġ²m ze znaļn® konkurence na 

vnitŚn²m i mezin§rodn²m trhu. Bylo tŚeba ¼ļinnŊ ļelit neleg§ln²mu oznaļov§n² 

importovan®ho v²na (zejm®na ze sousedn²ho MaŅarska) za Rakousk®. Toho chtŊli 

dos§hnout maxim§ln² a pŚesnŊ c²lenou podporou odbytu a upevŔov§n²m vŊhlasu 

vĨjimeļnĨch rakouskĨch v²n. Tato snaha tedy vedla ke vzniku rom§nsk®ho syst®mu 

klasifikace DAC (Districtus Austriae Controllatus ï kontrolovanĨ rakouskĨ pŢvod), 

inspirovan®ho francouzskĨm AOC. Funkci INAO zde zast§v§ N§rodn² vinaŚskĨ 
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vĨbor, kterĨ je propojen²m mezi Feder§ln²m ministerstvem zemŊdŊlstv², lesŢ, 

prostŚed² a vody a tzv. Region§ln²mi vinaŚskĨmi vĨbory, kter® jsou tvoŚeny 

reprezentanty odvŊtv² v dan®m regionu (apelaci). Tyto region§ln² vinaŚsk® vĨbory 

pracuj² zcela autonomnŊ a pouze koneļn® rozhodnut² mus² posvŊtit N§rodn² vinaŚskĨ 

vĨbor. Jsou sloģeny z vinohradn²kŢ, vinaŚŢ, obchodn²kŢ s v²nem, vinaŚskĨch 

druģstev, zprostŚedkovatelŢ a dalġ²ch odborn²kŢ z oboru a maj² na starosti budov§n² 

konkr®tn² apelace, koordinaci mezi producenty, podporu prodeje a dalġ² povinnosti. 

Pravidla pro jejich fungov§n² jsou d§na z§konem (AWMB, 2012; HoreġovskĨ, 

2006). 

Jako prvn² v Rakousku vznikla v roce 2003 apelace Weinviertel DAC. V²no 

takto oznaļen® mus² bĨt vyrobeno pouze z odrŢdy Veltl²nsk® zelen®, splŔovat 

z§konn® podm²nky pro kvalitn² v²no (obdoba naġeho jakostn²ho v²na) a d§le 

analytick® a senzorick® vlastnosti stanoven® Region§ln²m vinaŚskĨm vĨborem 

Weinviertel DAC. Od roku 2009 vnikl druhĨ stupeŔ apelace Weinviertel DAC 

Reserve, kterĨ m§ jeġtŊ pŚ²snŊjġ² podm²nky neģ stupeŔ prvn² a t²mto oznaļen²m se 

maj² honosit pouze typick§ ġpiļkov§ v²na z oblasti Weinviertel (Weinviertel DAC, 

2012). 

V n§sleduj²c²ch letech vyuģilo moģnosti zaveden² oznaļov§n² v²n dle pŢvodu 

dalġ²ch sedm vinaŚskĨch oblast² Rakouska, tedy je v souļasnosti v Rakousku celkem 

osm apelac² (www.austriawine.com, 2012).  Zde uv§d²m aktu§ln² vĨļet apelac² 

s rokem zaveden² a povolenĨmi odrŢdami: 

 

Weinviertel DAC (2002/2009) - Veltl²nsk® zelen® 

Mittelburgenland DAC  (2006) - Frankovka modr§ 

Traisental DAC (2006) - Veltl²nsk® zelen®, Ryzlink rĨnskĨ 

Kremstal DAC (2007) - Veltl²nsk® zelen®, Ryzlink rĨnskĨ 

Kamptal DAC  (2008) - Veltl²nsk® zelen®,(Ryzlink rĨnskĨ 

Leithaberg DAC (2008/2009) - Chardonnay, Veltl²nsk® zelen®, Neubursk®, 

Rulandsk® b²l®, ļi jejich cuv®e, Frankovka modr§, Rulandsk® modr®, Zweigeltrebe 

Eisenberg DAC (2008/2009) - Frankovka modr§ 

Neusiedlersee DAC (2012) ï Zweigeltrebe 
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Obr. 1 ï Rakousk® DAC (zdroj: www.austrianwine.com) 

 

Na podobn®m principu funguje i specifick§ oblast Wachau, kter§ se 

nepŚipojila ke konceptu DAC, ale jej² pravidla jsou zakotvena v legislativŊ. M²stn² 

vinaŚi se sdruģuj² po n§zvem Vinea Wachau Nobilis Districtus od roku 1983. R®vu 

vinnou pŊstuj² a v²na vyr§bŊj² dle pŚijat®ho kodexu. Aļ zŚejmŊ nikdy nevznikne 

ĂVinea Wachau DACñ, nese tato oblast a zpŢsob znaļen² jasn® znaky apelaļn²ho 

syst®mu, dokonce tŚ²stupŔov®ho ï Steifeder, Federspiel a Smaragd (www.vinea-

wachau.at, 2012). 

DHC ɀ Districtus Hungaricus Controllatus  

Od roku 2004 je v maŅarsk® legislativŊ zakotvena moģnost oznaļovat v²na 

apelaļn²m zpŢsobem dle sv®ho pŢvodu. PrŢkopn²kem v t®to oblasti se stala vinaŚsk§ 

oblast Vill§ny, kter§ jako prvn² a zat²m jedin§ zavedla od roļn²ku 2005 oznaļen² 

DHC (Districtus Hungaricus Controllatus ï kontrolovanĨ maŅarskĨ pŢvod). Tuto 

cestu zvolili kvŢli zvĨġen² konkurenceschopnosti, rozvoji cestovn²ho ruchu v oblasti 

a tlaku na kvalitu a vyzdviģen² jedineļnosti tamn²ch v²n. Syst®m DHC Vill§ny je 

dvoustupŔovĨ a v obou stupn²ch zav§d² pomŊrnŊ pŚ²sn§ pravidla v pŊstov§n² r®vy 

vinn®, kvalitativn²ch parametrech hroznŢ a technologii vĨroby v²na. 

I. kategorie Classic ï je povoleno pomŊrnŊ velk® mnoģstv² odrŢd, minim§ln² poļet 

keŚŢ na hektar jsou 3000, maxim§ln² zat²ģen² 8 oļek/m
2
 a z§roveŔ 20 oļek na 

jeden keŚ. Maxim§ln² vĨnos z jednoho hektaru je stanoven na 90hl, respektive 13t.  
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II.  kategorie Premium ï povoleny vyjmenovan® 

odrŢdy s konkr®tn² minim§ln² cukernatost² (pŚepoļteno 

ze ÁKMW a zaokrouhleno na 0,5ÁNM):  

a) 23,0ÁNM: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, 

H§rslevelŤ, Merlot, Ryzlink rĨnskĨ,  Sauvignon, 

Tram²n 

b) 21,5ÁNM: Frankovka, Ryzlink vlaġskĨ, Pinot noir, 

Syrah, Zweigeltrebe 

c)21,0ÁNM: Chardonnay 

d)20,5ÁNM: Muġk§t Ottonel  

e) 20,0ÁNM: Kadarka, ModrĨ portugal, 

minim§ln² poļet keŚŢ na hektar je 5000, maxim§ln² zat²ģen² 6 oļek/m
2
 a z§roveŔ 

15 oļek na jeden keŚ. Maxim§ln² vĨnos z jednoho hektaru je stanoven na 60hl, 

respektive 8,5t. Je zak§z§no zvyġov§n² cukernatosti moġtu ŚepnĨm cukrem. 

Ļerven§ v²na mus² minim§lnŊ 12 mŊs²cŢ zr§t v dŚevŊn®m sudu, jen v²no odrŢdy 

ModrĨ portugal pouze 6 mŊs²cŢ. 

DHC Vill§ny spravuje pades§tiļlennĨ vĨbor, kterĨ kontroluje dodrģov§n² 

pravidel. Losem je z nŊho vyb²r§no 11 ļlenŢ, kteŚ² prov§d² senzorickou analĨzu a 

povoluj² ļi zakazuj² uģ²v§n² oznaļen² DHC u jednotlivĨch v²n. PŚedpis d§le uv§d² 

pŚesnĨ zpŢsob znaļen² na etiket§ch. V²na DHC Vill§ny jsou opr§vnŊny pouģ²vat 

spoleļn® logo (borportal.hu, 2005; pincefalvak.hu, 2012).  

VDP. Verband Deutscher PÒßÄÉËÁÔÓ×ÅÉÎÇİÔÅÒ 

PŚedn² vinaŚstv² NŊmecka dlouho uvaģovala jak zav®st na sv®m ¼zem² 

apelaļn² syst®m znaļen² v²n. V roce 1984 tak vzniklo v Rheingau (PorĨn²) sdruģen², 

kter® chtŊlo nav§zat na klasifikaci nejlepġ²ch trat² v oblasti zmapovanĨch Dahlenem 

v roce 1885. Podle pravidel spoleļn® charty uv§dŊli od roku 1987 na trh sv® nejlepġ² 

Ryzlinky pod znaļkou ĂERSTES GEW CHSñ.  V prŢbŊhu posledn²ch 25 let 

sdruģen² VDP expandovalo do dalġ²ch vinaŚskĨch oblast² NŊmecka a neust§le se 

vyv²jelo. Posledn² zmŊna nastala poļ§tkem roku 2012, kdy doġlo ke sjednocen² 

znaļen² v²n VDP. Kaģd§ oblast m§ vyjmenovan® odrŢdy, ze kterĨch je moģno takto 

znaļen§ v²na vyr§bŊt. ObecnŊ je vĨnos omezen na 50hl z jednoho hektaru, sklizeŔ 

Obr. 2 - Logo DHC Vill§ny 
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sm² prob²hat pouze ruļnŊ a cukernatost mus² 

dosahovat minim§lnŊ kvality pozdn²ho sbŊru 

(76ÁOe = cca 17ÁNM). V²na maj² bĨt 

vyr§bŊna tradiļn²mi metodami. V²na mus² 

splŔovat analytick® a senzorick® vlastnosti 

dan® normou sdruģen². PŊstitelsk® postupy a 

analytick® a senzorick® vlastnosti jsou v prŢbŊhu pŊstov§n² a vĨroby pravidelnŊ 

kontrolov§ny. Hlavn²m bodem kontroly je dodrģov§n² maxim§ln²ho vĨnosu. Dle 

posledn² zmŊny jsou v²na Śazena do ļtyŚ klasifikaļn²ch tŚ²d. 

Å VDP Grosse Lage (jako Grand Cru v Burgundsku)  

Å VDP Erste Lage (jako Premier Cru v Burgundsku)  

Å VDP Ortswein (jako Village v Burgundnsku)  

Å VDP Gutswein (jako AOC Bourgogne v Burgundsku) 

   Such§ v²na z nejvyġġ² kategorie se oznaļuj² jako ĂGROSSES GEW CHSñ 

a n§leģ² jim speci§ln² logo s tŚemi rom§nskĨmi sloupy. Ovocit§ v²na se zbytkem 

cukru se oznaļuj² tradiļn²mi pŚ²vlastky. V²na VDP mus² m²t z§klopku s logem 

sdruģen² a na etiketŊ oznaļen² vinice a vinaŚstv². Ostatn² z§konem dan® ¼daje mus² 

bĨt na samostatn® etiketŊ (VDP, 2012; www.vdp-rheingau.de, 2012).  

 

   Obr. 4 ï Logo ERSTES GEW CHS 

    

3.3 Legislativa VOC  

Jak uģ bylo vĨġe uvedeno, je oznaļen² VOC (V²no origin§ln² certifikace) 

obdobou znaļen² v²n v tradiļn²ch vinaŚskĨch zem²ch Evropy, jako jsou syst®my 

AOC, DOC, DO, DAC atd.  

V Ļesk® republice je tato moģnost znaļen² zakotvena v Ä 23 z§kona 321/2004 

Sb. o vinohradnictv² a vinaŚstv² a upŚesnŊna pŚ²lohou ļ. 16 prov§dŊc² vyhl§ġky 

323/2004 Sb. k tomuto z§konu, ve znŊn² z§kona 281/2009 Sb. s ¼ļinnost² k 1. 1. 

2011. Z§kon o vinohradnictv² a vinaŚstv² z roku 2004 reagoval pŚedevġ²m na vstup 

Ļesk® republiky do Evropsk® unie a jeho ¼ļelem bylo sjednocen² naġ² legislativy 

s legislativou EU. Snad i proto bylo ustanoven² o V²nech origin§ln² certifikace 

pomŊrnŊ struļn® a nejednoznaļn®. Bohuģel kvalita tohoto paragrafu se vĨraznŊ 

Obr. 3 ï Logo VDP. Die Prªdikatsweing¿ter  
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nezvĨġila ani v r§mci nŊkolika zmŊn dotļen®ho z§kona. ZŢst§v§ tak pŚedevġ²m na 

libovŢli ¼Śedn²kŢ z Ministerstva zemŊdŊlstv², zda nŊjak® VOC schv§l² ļi ne. Zde je 

tŚeba poznamenat, ģe na vinŊ jsou pŚedevġ²m sami vinaŚi, kteŚ² se na tak z§sadn²ch 

vŊcech nemŢģou uģ l®ta dohodnout. TŊģko potom nŊco vytĨkat ¼Śedn²kŢm na 

Ministerstvu zemŊdŊlstv² ļi naġim z§konod§rcŢm. 

JistŊ na tomto m²stŊ nem§ cenu doslova citovat znŊn² paragrafu pŚ²sluġn®ho 

z§kona, ale odstavec (5) popisuj²c² n§leģitosti ģ§dosti o povolen² VOC obsahuje 

nŊkter® body pro tuto pr§ci z§sadn²:  

c) ¼zem², na kter®m budou skl²zeny vinn® hrozny, ze kterĨch bude v²no 

origin§ln² certifikace vyr§bŊno, pŚiļemģ toto ¼zem² mus² bĨt geograficky spojen®, 

d) charakteristiku vlastnost² v²na, kter® bude uv§dŊno do obŊhu jako v²no 

origin§ln² certifikace v rozsahu stanoven®m prov§dŊc²m pr§vn²m pŚedpisem, a 

podm²nky, za nichģ bude toto v²no uv§dŊno do obŊhu,  

e) procesn² postup pŚi zatŚiŅov§n² v²n origin§ln² certifikace, vļetnŊ stanoven² 

postupu pŚi nesouhlasu ļlena sdruģen² se zatŚ²dŊn²m v²na. 

3.4 Zav§dŊn² VOC na MoravŊ 

V letech 2005 ï 2008 se mezi vinaŚskou veŚejnost² rozhoŚela nebĨvale 

v§ġniv§ debata nad moģnĨmi pravidly nov®no apelaļn²ho syst®mu. Jednotlivci i 

skupiny mŊly rŢzn® pŚedstavy a n§pady jak s t²mto n§strojem naloģit, naļeģ doġlo i 

k vz§jemnĨm nevraģivostem. Vzniklo obļansk® sdruģen² VOC Morava, o. s., kter® 

prosazovalo v cel® vinaŚsk® oblasti Morava prozat²m jednu jednostupŔovou apelaci. 

To vyvolalo mysl²m si opr§vnŊnou vlnu nevole mezi mnohĨmi producenty i 

vinaŚskĨmi odborn²ky.  

Vlastn² cestou se vydalo sdruģen² VOC Znojmo, o. s., kter® hned v roce 2006 

zaļalo usilovat o prvn² apelaci. Po sloģitĨch jedn§n²ch mezi obļanskĨm sdruģen²m a 

Ministerstvem zemŊdŊlstv² byla apelace VOC Znojmo  Ministerstvem zemŊdŊlstv² 

ĻR (d§le jen MZe) od roļn²ku 2009 uzn§na. Zde je tŚeba poznamenat, ģe pŚ²sluġnĨ 

z§kon naŚizuje Ministerstvu zemŊdŊlstv² rozhodnout do jednoho roku od pod§n² 

ģ§dosti (pro zaj²mavost ï ve Francii je to 10 let), a to nebylo ze strany MZe 

dodrģeno. BŊhem tohoto jedn§n² vġak zŚejmŊ doġlo k vytvoŚen² pravidel (aļ 

nepsanĨch), podle kterĨch bude MZe nad§le ģ§dosti posuzovat. Vznikem VOC 

Znojmo prakticky utichly v§ġnŊ kolem nastaven² apelaļn²ho syst®mu, neboŠ byla 
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pravidla jiģ vlastnŊ nastavena touto prax². Zde jsme bohuģel opŊt zaostali za 

vyspŊlĨmi st§ty Evropy a v r§mci tvrdŊ centralizovan®ho st§tn²ho uspoŚ§d§n² 

vynechali meziļl§nek mezi MZe a jednotlivĨmi obļanskĨmi sdruģen²mi, kterĨmi 

jsou N§rodn² vĨbory ve Francii ļi N§rodn² vinaŚsk® vĨbory v Rakousku. 

V roce 2011 pak k VOC Znojmo  pŚibyly dvŊ nov® apelace VOC Mikulov  a 

VOC Modr® hory. Nen² ģ§dnĨm tajemstv²m, ģe je v souļasnosti ve schvalovac²m 

Ś²zen² dalġ² apelace pod n§zvem VOC P§lava. 

VOC Znojmo 

Vzniklo jako prvn² apelace v roce 2009 a sdruģuje vinaŚe ze Znojemsk® 

vinohradnick® podoblasti. M§ stanoveny jasn® podm²nky pro udŊlen² znaļky VOC 

Znojmo konkr®tn²mu v²nu, jak uv§d² na svĨch webovĨch str§nk§ch 

(www.vocznojmo.cz, 2012):  

1.  vĨrobce mus² bĨt ļlenem VOC Znojmo, 

o.s. 

2.  povoleny jsou pouze odrŢdy Sauvignon, 

Ryzlink rĨnskĨ, Veltl²nsk® zelen® a 

jejich cuve® 

3.  hrozny mus² poch§zet z registrovanĨch 

vinic  

4.  hrozny mus² m²t nejm®nŊ 19Á NM 

5.  vĨnos nesm² pŚekroļit 2,5kg na keŚ 

6.  sbŊr hroznŢ je prov§dŊn pouze ruļnŊ 

7.  v²na sm² bĨt uzavŚena pouze korkovĨm uz§vŊrem 

8.  ġkolen² v²na nesm² prob²hat metodou Ăbarikov§n²ñ 

9.  v²na nesm² bĨt vyrobena metodou dlouhodob®ho zr§n² na kvasniļnĨch kalech 

10.  jableļno-ml®ļn§ fermentace je povolena 

11.  zbytkovĨ cukr ve v²nŊ je povolen do 25g/l 

12. obsah alkoholu ve v²nŊ je omezen na maxim§lnŊ 13,9% objemovĨch 

13. v²na mus² vĨraznŊ vykazovat typick® senzorick® vlastnosti Znojemsk® 

podoblasti. 

Obr. 5 ï Logo VOC Znojmo 
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Tyto a dalġ² pravidla vyģaduje a kontroluje dle stanov obļansk®ho sdruģen², 

jak naŚizuje z§kon, kter® bohuģel nejsou veŚejnĨm zdrojem. 

VOC Mikulov 

Vzniklo v roce 2011 sdruģen²m ļ§sti vinaŚŢ z Mikulovsk® vinaŚsk® 

podoblasti. Hrozny pro vĨrobu VOC Mikulov mus² poch§zet z konkr®tn²ch vinic 

v Mikulovsk® vinaŚsk® podoblasti vyjmenovanĨch ve stanov§ch sdruģen² a odrŢd 

P§lava, Ryzlink rĨnskĨ, Ryzlink vlaġskĨ, Rulandsk® b²l®, Rulandsk® ġed®, Rulandsk® 

modr® a SvatovavŚineck®. V²na mus² splŔovat z§konn® poģadavky pro jakostn² v²no  

a cukernatost moġtu mus² bĨt minim§lnŊ 21ÁNM. Vinice mus² bĨt obdŊl§v§ny 

minim§lnŊ v reģimu Integrovan® produkce, hektarovĨ vĨnos nesm² pŚekroļit 7t a 

sbŊr mus² prob²hat vĨhradnŊ ruļnŊ. Ġkolen² v²na nesm² prob²hat metodou 

Ăbarikov§n²ñ a je povolena jableļno ï ml®ļn§ fermentace. V²na mus² splŔovat 

typick® senzorick® charakteristiky dle jednotlivĨch odrŢd. V²na zatŚiŅuje Komise 

VOV Mikulov, kter§ je generov§na ze ļlenŢ sdruģen². Tyto a mnoh§ dalġ² pravidla a 

naŚ²zen² jsou obsaģeny v Podm²nk§ch a 

pravidlech pro udŊlen² oznaļen² VOC 

Mikulov (Marcinļ§k, 2010). 

 

 

 

6/# -ÏÄÒï ÈÏÒÙ 

Apelace vznikla v roce 2011 a je prvn² apelac² na MoravŊ, kter§ zahrnuje 

pouze modr® moġtov® odrŢdy a z nich vyroben§ ļerven§ a ros® v²na. V²na je moģno 

vyr§bŊt pouze z odrŢd Frankovka, SvatovavŚineck® a ModrĨ portugal, a to jako 

orŢdov§ i cuv®e. Hrozny pro vĨrobu mus² poch§zet pouze z pŊti obc²: BoŚetic, 

Kobyl², NŊmļiļek, VelkĨch Pavlovic a Vrbice. V²na mus² splŔovat z§konn® 

poģadavky pro jakostn² v²no  a cukernatost moġtu mus² bĨt minim§lnŊ 19ÁNM. 

VĨnos z jednoho hektaru je omezen na 7t a hrozny mus² bĨt skl²zeny ruļnŊ. Nen² 

povoleno prov§dŊt ġkolen² v²n v novĨch sudech barrique a v²na nesm² bĨt vyrobena 

metodou karbonick® macerace a termovinifikace, jableļno-ml®ļn§ fermentace je 

povolena.  Obsah alkoholu ve v²nŊ mus² bĨt minim§lnŊ 12 % v pŚ²padŊ v²n 

Obr. 6 ï Logo VOC Mikulov  
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ļervenĨch a v hodnot§ch mezi 10 aģ 13 % v pŚ²padŊ v²n 

ros®. ZbytkovĨ cukr se sm² pohybovat maxim§lnŊ do 

12g.l
-1
, tedy lze vyr§bŊt v²na such§ aģ polosuch§. Pro 

jednotliv® odrŢdy i kup§ģe jsou stanoveny senzorick® 

parametry. ZatŚiŅov§n² v²n prov§d² Komise VOC Modr® 

hory sloģen§ ze ļlenŢ sdruģen² dle z§vaznĨch podm²nek 

(St§vek, 2010). 

 

 Obr. 7 ï Logo VOC Modr® hory 
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4.  MATERIĆL A METODY 

4.1 Đzem² VOC Austerlitz 

4.1.1 6ÉÎÁĠÓËï ÏÂÃÅ 

Region zamĨġlen®ho ĂVOC Austerlitzñ patŚ² do vinaŚsk® oblasti Morava, 

podoblasti Velkopavlovick® a nach§z² se jihovĨchodnŊ od Brna na jiģn² stranŊ 

Prack® pahorkatiny, jej²ģ hlavn² masiv se t§hne od obce Sokolnice pŚes mŊsto Đjezd 

u Brna, obce HostŊr§dky-Reġov, ZbĨġov aģ ke KŚenovic²m. Katastry tŊchto obc², 

mimo KŚenovic, kter® nejsou vinaŚskou obc², jsou zamĨġlenĨm ¼zem²m pro nov® 

VOC ï VOC Austerlitz. N§zev VOC odkazuje na slavnou ĂBitvu tŚ² c²saŚŢñ 

s triumf§ln²m v²tŊzstv²m c²saŚe Napoleona Bonaparte, kter§ se odehr§la na rozs§hl®m 

¼zem² mezi Brnem a Slavkovem u Brna. JeġtŊ zn§mŊjġ² oznaļen² ĂBitva u Slavkovañ 

vzniklo sp²ġe n§hodou. Napoleonovi se prĨ n§zev Austerlitz dobŚe pamatoval, a i 

kdyģ se na ¼zem² mŊsta Slavkova tehdy vŢbec nebojovalo, dalo jeho jm®no n§zev 

cel® bitvŊ potaģmo bojiġti ï Slavkovsk® bojiġtŊ, ve svŊtŊ  Austerlitz (nŊmeckĨm 

obyvatelstvem zkomolenĨ n§zev osady Novosedlice). 

Na Slavkovsk®m bojiġti leģ² jeġtŊ dalġ² vinaŚsk® obce: Tvaroģn§, Telnice, 

PozoŚice a Ģatļany, kter® ale maj² odliġn® klimatick®, geologick® i pŢdn² podm²nky a 

d§vaj² v²na odliġn®ho charakteru. Proto jsem se je rozhodl do VOC Austerlitz 

nezaŚadit.  

Ohraniļen² VOC Austerlitz nemaj² ani tak tvoŚit hranice katastrŢ vĨġe 

zm²nŊnĨch obc², ale sp²ġe zemŊpisn® prvky, jako napŚ. niva Śeky Litavy na jihu 

¼zem², horizont Prack® pahorkatiny na severu, od z§padu koryto Śeky ř²ļky a od 

vĨchodu potok Rakovec. 
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           Obr. 8 ï Đzem² VOC Austerlitz (zdroj: www.mapy.cz) 

 

R®va vinn§ se v t®to oblasti pŊstuje od nepamŊti. ZŚejmŊ ji zde pŊstovali jiģ 

Keltov®, ale s urļitost² staŚ² Slovan® za dob Velk® Moravy a pravdŊpodobnŊ i dŚ²ve 

(S§mova Ś²ġe). P²semn® doklady o vinaŚstv² v tomto regionu poch§zej² sice aģ 

z konce 13. stolet², ale vzhledem k tomu, ģe zdejġ² statky patŚili minim§lnŊ od 12. 

stolet² c²rkvi a pozdŊji tak® brnŊnsk® ġlechtŊ a mŊġŠanŢm, kteŚ² vġichni toto 

hospod§Śstv² velmi podporovali, je t®mŊŚ jist®, ģe se zde nejm®nŊ 1000 let r®va vinn§ 

pŊstuje a vyr§b² v²no. Prvn² p²semn§ zpr§va o vinic²ch na MoravŊ poch§z² ze 

zakl§dac² listiny TŚeb²ļsk®ho kl§ġtera z roku 1101, kterĨ byl mimochodem 

vlastn²kem Sokolnick®ho panstv² od ran®ho stŚedovŊku. Kvalitu m²stn²ch v²n 

dokl§d§ napŚ. z§pis z roku 1465, kdy biskup Tas ĻernohorskĨ, jako doļasnĨ drģitel 

Đjezda, pronajal uģitky z panstv² sv®mu ¼Śedn²ku, vym²nil si vġak,  aby: " Vġechny 

v²na, kter§ v ModŚic²ch a v ĐjezdŊ do naġich des§tkŢ pŚijdou ï ty n§m dov®zti ï m§ 

lidem k§zati". Nebo t®ģ st²ģnost ġaratick®ho far§Śe biskupu olomouck®mu z roku 

1270 na neplacen² des§tek z hostŊr§dskĨch vinohradŢ.  

VĨmŊra vinic v prŢbŊhu vŊkŢ kol²sala, a to z dŢvodŢ vŊtġinou veskrze 

prozaickĨch. Maxima t®to pomysln® kŚivky vġak aģ na vĨjimky mŊla klesaj²c² 

tendenci. NejvŊtġ²ho rozmachu dos§hlo zdejġ² vinaŚstv² zŚejmŊ na pŚelomu 16. a 17. 

stolet², tedy pŚed tŚicetiletou v§lkou. Dalġ² poklesy os§zenĨch ploch byly 

zaznamen§ny pŚedevġ²m ve stolet² devaten§ct®m. Zaļalo to rokem 1805 bitvou u 

Slavkova, kter§ se z velk® ļ§sti odehr§la pŚ²mo ve zdejġ²ch vinohradech. Po bitvŊ 

byli pole i vinice zniļen® a vŊtġina obyvatel kraje zemŚela hlady ļi na rŢzn® nemoci. 
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V bitvŊ sam® zemŚelo okolo 30 000 voj§kŢ, ale celkem si vyģ§dala (i s civiln²m 

obyvatelstvem) na 100 000 obŊt². Od poloviny 19. stolet² odch§z² vŊtġina pracovn²ch 

sil do prŢmyslu v nedalek®m BrnŊ. Zavleļen²m houbovĨch chorob r®vy vinn® a 

poļ§tkem 20. stolet² r®vokazovou kalamitou byly plochy vinic stlaļeny na tot§ln² 

minimum. V meziv§leļn®m obdob² jsou obnovov§ny menġ² soukrom® vinice a po 

kolektivizaci zemŊdŊlstv² v ġedes§tĨch letech minul®ho stolet² jsou zde opŊt 

vys§zeny vŊtġ² plochy vinic, pŚedevġ²m v ¼jezdsk®m a sokolnick®m katastru. 

K posledn²mu navĨġen² ploch doġlo, jako snad vġude na MoravŊ, na poļ§tku mil®nia 

pŚed vstupem Ļesk® Republiky do Evropsk® Unie.  V souļasnosti jsou vĨmŊry 

vĨsadeb v tomto regionu ust§len® (Uhl²Ś, 2000). 

4.1.2 6ÉÎÉéÎþ ÔÒÁÔñ 

*ÅÄÎÏÔÌÉÖï ÖÉÎÉéÎþ ÔÒÁÔñ 

Viniļn² tratŊ zamĨġlen®ho ¼zem² VOC Austerlitz ļ²taj² tŊsnŊ pŚes 200ha 

zapsanĨch v Registru vinic na ĐstŚedn²m kontroln²m a zkuġebn²m ¼stavu 

zemŊdŊlsk®m (ĐKZĐZ). Ovġem vhodnĨch poloh pro pŊstov§n² r®vy vinn® je 

v katastrech HostŊr§dky a ZbĨġov minim§lnŊ jeġtŊ dalġ²ch 200ha. 

I tak je na cel®m ¼zem² registrov§no pouze 53ha vinic a prostoru pro pŚ²padn® 

vĨsadby je tedy jeġtŊ dostatek. 

V roce 2002 doġlo ke slouļen² nŊkterĨch trat² a vzniku vŊtġ²ch celkŢ, coģ jistŊ 

usnadnilo evidenci, naproti tomu vġak ļasto doġlo ke slouļen² velmi ġpatn® tratŊ se 

ġpiļkovou. Proto by bylo nutn® v r§mci VOC vyjmenovat konkr®tn² vinice. To uģ by 

ale z§leģelo na pŚ²padnĨch ļlenech sdruģen². 

JeġtŊ je tŚeba uv®st, ģe sokolnick® viniļn² tratŊ PadŊlky a Vinohradsk§ traŠ by 

jiģ byly mimo ¼zem² VOC, neboŠ se nach§z² jiģ z§padnŊ od Śeky ř²ļky v odliġn®m 

mezoklimatu a na jinĨch geologickĨch podkladech. V souļasnosti vġak stejnŊ nejsou 

os§zeny. NejvŊtġ² potenci§l pro vĨsadbu je v obci ZbĨġov, kde nen² registrov§na 

ģ§dn§ os§zen§ plocha. 

Konkr®tn² tratŊ (i pŢvodn² pŚed r. 2002) i s podrobnĨmi ¼daji uv§d²m 

v n§sleduj²c² pŚehledn® tabulce. 
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Tab. 1. Viniļn² tratŊ VOC Austerlitz 

¢ǊŀǙ 
όǎƻǳőŀǎƴƻǎǘύ 

tǻǾƻŘƴƝ ǘǊŀǙ                 
ό ǇǌŜŘ ǊΦ нллнύ 

Expozice 
tǊǻƳŠǊƴł 
ǎǾŀȌƛǘƻǎǘ 

tǻŘƴƝ ǘȅǇ 
±ȇƳŠǊŀ 

(ha) 

hǎłȊŜƴł 
plocha 
(ha) 

IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ 

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ 

Lopata J,JZ,JV 15% ǎǇǊŀǑƻǾł ƘƭƝƴŀ 15 

4,3 
Nad cihelnou J 5% ǎǇǊŀǑƻǾł ƘƭƝƴŀ 5 
2ǘǾǊǘŠ-
ǾƛƴƻƘǊłŘƪȅ 

JV 5% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

16 

Netroufalky 
Netroufalky JZ,J,JV 10% 

ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

8,5 
0,15 

~ƛǊƻƪŞ JZ 15% ǎǇǊŀǑƻǾł ƘƭƝƴŀ 5,7 

YƭƝƴƪȅ 
 

 

X X X X   

0,18  
  

YƭƝƴƪȅ JZ 10% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

4,6 

2ǘǾǊǘŠ J 2% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 

spraǑƛ 
10,5 

IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ ŎŜƭƪŜƳ 65,3 4,53 

Sokolnice 

Pranty Pranty J,JV,T 5% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

29 18.8 

Sokolnice celkem 29 18,8 

¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ 

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ 
  

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ JZ,J 10% ǎǇǊŀǑƻǾł ƘƭƝƴŀ 41,4 
23,6 

Nad cihelnou JZ 5% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

0,6 

YǌƝōky 
YǌƝōƪȅ J,JZ,JV 5% 

őŜǊƴƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

13 
5,8 

½ŀ ƪǌƛōȅ JV, 3% 
ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 

22 

aŀƭł ǘǊŀǙ aŀƭł ǘǊŀǙ 0 0% őŜǊƴƻȊŜƳ 6,5 0,4  

¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ ŎŜƭƪŜƳ 83,5 29,8 

½ōȇǑƻǾ 
5ƭƻǳƘŞ 

vinohrady 
5ƭƻǳƘŞ 

vinohrady 
JZ 5% 

ƘƴŠŘƻȊŜƳ ƴŀ 
ǎǇǊŀǑƛ 15,4 0 

YǊłǘƪŞ 
vinohrady 

5ƭƻǳƘŞ 
vinohrady 

JZ 10% ǎǇǊŀǑƻǾł ƘƭƝƴŀ 
7 0 

½ōȇǑƻǾ ŎŜƭƪŜƳ 22,4 0 

VOC Austerlitz celkem 200,2 53,3 
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 Obr. 9 ï Uk§zka: Katastr viniļn²ch trat² na MoravŊ a v Ļech§ch (Blaha, 1948) 

+ÌÉÍÁÔÉÃËï ÐÏÄÍþÎËÙ 

Lokalita se nach§z² t®mŊŚ na severn²m okraji pŊstov§n² r®vy vinn® na MoravŊ 

v nadmoŚsk® vĨġce od 200 do 300 metrŢ a mohlo by se zd§t, ģe jde o oblast s kratġ²m 

vegetaļn²m obdob²m, tedy sp²ġe oblast okrajovou, vhodnou jen pro nŊkter® m®nŊ 

n§roļn® odrŢdy. Cel§ lokalita se vġak nach§z² v jak®si ĂpodkovŊñ vytvoŚen® 

z pahorkatin, kter® ohraniļuj² tuto oblast ze tŚ² svŊtovĨch stran a velmi pozitivnŊ 

ovlivŔuj² zdejġ² klima. Od z§padu je to Ļeskomoravsk§ vrchovina, kter§ zm²rŔuje 

chladnŊjġ² a vlhk® severoz§padn² oce§nsk® proudŊn² vzduchu a vytv§Ś² zde pomŊrnŊ 

silnĨ sr§ģkovĨ st²n. Od severu chr§n² dotļen® viniļn² tratŊ pŚed studenĨmi vŊtry 

Drahansk§ vrchovina. Od vĨchodu lokalitu uzav²r§ masiv Ģd§nick®ho lesa. Z toho 

vĨļtu vyplĨv§, ģe tato Ăpodkovañ je z jiģn² strany zcela otevŚen§, tedy zadrģuje teplĨ 

vzduch proud²c² sem Dyjsko-svrateckĨm ¼valem a akumulovanĨ za horkĨch dn² 

v rozs§hl® n²ģinŊ kolem nivy Śeky Litavy. DŢleģitou roli zde sehr§v§ tak® samotnĨ 

masiv Prack® pahorkatiny, kterĨ jeġtŊ zesiluje z§branu ze severn² strany a na jehoģ 

pŚ²krĨch svaz²ch se zdejġ² viniļn² tratŊ nach§z². 

Na deġŠov® sr§ģky je tato oblast pomŊrnŊ chud§ a jejich dlouhodobĨ prŢmŊr 

se pohybuje pod hranic² 500 mm. Za obdob² let 1951 ï 1980 je ¼hrn sr§ģek jen okolo 

460 mm, za norm§lov® obdob² 1961 ï 1990 uv§d² nejbliģġ² meteorologick§ stanice 

v BrnŊ ï TuŚanech prŢmŊr 490 mm. PrŢmŊrn§ teplota se zde dle dostupnĨch 



  

28 

 

klimatologickĨch dat pohybuje okolo 8,7ÁC, avġak desetiletĨ prŢmŊr let 1998 ï 2007 

byl 9,7ÁC, tedy o celĨ jeden stupeŔ v²ce (Litschmann, 2011; www.old.chmi.cz, 

2011). 

Dalġ² nem®nŊ dŢleģit§ klimatologick§ data uv§d²m v tabulce 2. V ģ§dn® ze 

sledovanĨch lokalit bohuģel nen² klimatologick§ stanice. Tyto data jsou z²sk§ny 

numerickou interpolac² namŊŚenĨch hodnot z bl²zkĨch klimatologickĨch stanic. 

Jedn§ se tedy o odvozen® ¼daje, jejichģ pŚesnost nen² nejvyġġ², ale jsou to jedin§ 

pouģiteln§ data z dan®ho ¼zem². Numerick§ interpolace nemŢģe poskytnout data 

zohledŔuj²c² m²stn² charakteristiku klimatu, znaļnŊ ovlivnŊnou topografi² lokality, 

sklonem viniļn²ch trat² ke svŊtovĨm stran§m a pŚevl§daj²c²m proudŊn² vzduchu. I tak 

jsou to cenn§ data pro klimatologickĨ popis zkouman®ho ¼zem², i kdyģ d®lka obdob² 

s aktivn² teplotou nad 10ÁC a hodnota SAT 10 (suma aktivn²ch teplot nad 10ÁC) by 

byla pravdŊpodobnŊ o nŊco vyġġ² (Litschmann, 2011). 

 

Tab. 2. Klimatologick§ data za obdob² 1951 ï 1980 (zdroj: www.amet.cz) 

Lokalita 
 

  I II III IV V VI VII VIII IX X XI XII Rok 

IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

203 
m n. 
m. 

¢ŜǇƭƻǘŀ όϲ/ύ -2 -0,3 3,6 9,0 13,7 17,2 18,6 17,7 14,0 8,8 4,3 0,2 8,7 

{ǊłȌƪȅ όƳƳύ 22 19 22 31 49 75 69 54 32 29 32 24 459 

!ƪǘƛǾƴƝ ǘŜǇƭƻǘŀ млϲ/ 
błǎǘǳǇ Konec ¢ǊǾłƴƝ SAT 10 

  
22.4. 9.10. мтм Řƴǻ 2663 

  
              

  

Lokalita 
 

  I II III IV V VI VII VIII IX X XI XII Rok 

Sokolnice 
207 
m n. 
m. 

¢ŜǇƭƻǘŀ όϲ/ύ -2 -0,3 3,7 8,9 13,7 17,2 18,5 17,7 14,0 8,8 4,3 0,2 8,7 

{ǊłȌƪȅ όƳƳύ 23 20 23 32 50 76 70 54 33 30 34 26 471 

!ƪǘƛǾƴƝ ǘŜǇƭƻǘŀ млϲ/ 
błǎǘǳǇ Konec ¢ǊǾłƴƝ SAT 10 

  
22.4. 9.10. мтм Řƴǻ 2659 

  
              

  

Lokalita 
 

  I II III IV V VI VII VIII IX X XI XII Rok 

¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ 
195 
m n. 
m. 

¢ŜǇƭƻǘŀ όϲ/ύ -1,9 -0,2 3,7 9,0 13,8 17,3 18,6 17,7 14,1 8,8 4,4 0,3 8,7 

{ǊłȌƪȅ όƳƳύ 22 18 21 30 49 75 68 53 31 28 32 24 450 

!ƪǘƛǾƴƝ ǘŜǇƭƻǘŀ млϲ/ 
błǎǘǳǇ Konec ¢ǊǾłƴƝ SAT 10 

  
21.4. 9.10. мтн Řƴǻ 2683 

  
              

  

Lokalita 
 

  I II III IV V VI VII VIII IX X XI XII Rok 

½ōȇǑƻǾ 
204 
m n. 
m. 

¢ŜǇƭƻǘŀ όϲ/ύ -2 -0,3 3,7 9,0 13,7 17,2 18,6 17,7 14,0 8,8 4,3 0,2 8,7 

{ǊłȌƪȅ όƳƳύ 22 19 22 31 49 76 69 54 32 29 32 24 460 

!ƪǘƛǾƴƝ ǘŜǇƭƻǘŀ млϲ/ 
błǎǘǳǇ Konec ¢ǊǾłƴƝ SAT 10 

  
22.4. 9.10. мтм Řƴǻ 2663 
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'ÅÏÌÏÇÉÃËĻ ÐÏÄËÌÁÄ ÖÉÎÉéÎþÃÈ ÔÒÁÔþ 

Z geologick®ho pohledu se lokalita nach§z² v severn² ļ§sti Dyjsko-

Svrateck®ho ¼valu v podcelku Prack§ pahorkatina. Skaln²m podkladem jsou 

sedimenty miocenn² karpatsk® pŚedhlubnŊ v depresi okolo Sokolnic a Đjezdu u Brna. 

PŚevl§daj² zde v§pnit® j²ly a p²sky s polohami p²skovcŢ a tzv. lithotamniovĨch 

v§pencŢ (podle Śas tŚetihorn²ho moŚe rodu Lithotamnion vyluļuj²c²ch v§pn²k) 

spodn²ho tortonu. Na vŊtġinŊ ¼zem² vġak pŚevl§d§ nezpevnŊnĨ horizont 

ļtvrtohorn²ch spraġ² rŢzn® mocnosti (u Sokolnic i v²ce neģ 25m), svŊtle okrov® barvy 

zpŢsoben® oxidy ģeleza. Mineralogick® sloģen² tŊchto spraġ² sest§v§ pŚedevġ²m z 

kŚemene (SiO2) a uhliļitanu v§penat®ho (CaCO3) a mnoha dalġ²ch pŚ²mŊs². 

PostupnĨm vymĨv§n²m uhliļitanu v§penat®ho ze svrchn²ho horizontu doġlo ke vniku 

tzv. spraġov® hl²ny, kter§ dnes tvoŚ² na vŊtġinŊ tohoto ¼zem² pŢdn² horizont 

(Bradnov§, 1993; Suk a kol., 1995; Anon, 2011; Bokr, 2003). 

 

  

Obr. 10 ï Geologick§ mapa ¼zem² VOC Austerlitz (zdroj: www.geology.cz) 

http://cs.wikipedia.org/wiki/K%C5%99em%C3%ADk
http://cs.wikipedia.org/wiki/K%C5%99em%C3%ADk
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0ĳÄÙ ÖÉÎÉéÎþÃÈ ÔÒÁÔþ 

Na MoravŊ je takŚka pravidlem, ģe se pŢdn² typ i druh ve viniļn²ch trat²ch po 

p§r des²tk§ch aģ stovk§ch metrŢ ļasto mŊn². Ve zkouman® lokalitŊ tomu nen² jinak, 

avġak s minim§lnŊ jedn²m rozd²lem. VŊtġina pŢdn²ho horizontu je tvoŚena spraġovou 

hl²nou specifick®ho sloģen². Ļasto nach§z²me ve viniļn²ch trat²ch v pŢdn²m pokryvu 

hnŊdozemŊ ļi ļernozemŊ, ale vytvoŚen® na jiģ zm²nŊn® spraġi, ve kter® se nach§z² 

vŊtġina koŚenov®ho syst®mu zdejġ²ch keŚŢ r®vy vinn® (Suk a kol., 1995). 

Spraġe jsou dobŚe propustn® pro vodu, kter§ se i po vydatnĨch sr§ģk§ch 

snadno vsakuje hluboko pod zemskĨ povrch, ale tak® je snadno pomoc² kapil§rn² 

vzl²navosti exportov§na zpŊt k povrchu pŢdy, kde ji mohou rostliny dobŚe vyuģ²t pro 

svou vĨģivu. T²m je z fyzik§ln²ho hlediska t®mŊŚ ide§ln²m prostŚed²m pro koŚeny 

r®vy vinn®, neboŠ ta preferuje pŢdy dobŚe z§hŚevn®, propustn®, ale ne pŚ²liġ 

vysĨchav®. R®va je zde prospŊġn§ i zpŊtnŊ pro onu spraġ (pŢdu), neboŠ jej² koŚenovĨ 

syst®m (a vhodn® ozelenŊn² meziŚad² vinic) br§n² pŢdn² erozi, k n²ģ je velmi 

n§chyln§ (Anon, 2011; Kraus a kol., 2005). 

4.1.3 /ÄÒĳÄÏÖÜ ÓËÌÁÄÂÁ 

HistorickĨ vĨvoj byl i v t®to lokalitŊ zŚejmŊ obdobnĨ jako jinde na MoravŊ. 

Ve stŚedovŊku pŚevaģovaly smŊsn® vĨsadby b²lĨch odrŢd a jen minimum ploch 

odrŢd pro v²na ļerven§. Ta se v²ce vysazovala od 15. stolet², protoģe se z ļervenĨch 

v²n nemusel odv§dŊt des§tek. SmŊsn® vĨsadby byly dokonce pro nŊkter® obce 

natolik typick®, ģe z nich vznikala smŊsn§ v²na nazĨvan§ dle obce pŢvodu. O 

konkr®tn²ch odrŢd§ch pŊstovanĨch ve stŚedovŊku v okol² Đjezdu u Brna se zpr§vy 

bohuģel nedochovaly. V m²stn²ch kronik§ch se konkr®tn² odrŢdy uv§dŊj² aģ 

v polovinŊ 19. stolet², a to napŚ. Sylv§nsk® zelen®, Veltl²nsk® zelen®, Neubursk®, 

Portugalsk® modr®. 

Aģ ze ļtyŚic§tĨch let dvac§t®ho stolet² poch§z² prvn² doloģenĨ popis viniļn²ch 

trat² v ĐjezdŊ u Sokolnic (dnes u Brna) a doporuļenĨch odrŢd od doc. Blahy. 

Z b²lĨch jsou to Neubursk®, Sylv§nsk® zelen®, Veltl²nsk® ļerven® ran®, z modrĨch 

pak Portugalsk® modr® (ModrĨ portugal), SvatovavŚineck® a Malingre. Zaj²mav® je, 

ģe neuv§d² odrŢdu Veltl²nsk® zelen®, kter§ se tu dle kronik prokazatelnŊ hojnŊ 

pŊstovala. PravdŊpodobnŊ vych§zel z jej²ho pozdn²ho zr§n² a usuzoval, ģe by 

v m²stn²ch podm²nk§ch ġpatnŊ dozr§vala. (Kraus a kol., 2005; Blaha, 1948). 
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Z posledn²ch dvan§cti let uģ m§me pomŊrnŊ pŚesn® ¼daje jak o pŊstovanĨch 

odrŢd§ch, tak o zdejġ²ch viniļn²ch trat²ch. Z vlastn² zkuġenosti a tak® po konzultac²ch 

s m²stn²mi vinaŚi, jsem jako nosn® odrŢdy pro zamĨġlen® VOC Austerlitz vybral b²l® 

odrŢdy Veltl²nsk® zelen® a Neubursk®. VĨsadby modrĨch odrŢd se zde realizovaly 

pŚedevġ²m v posledn²ch letech na objedn§vku zpracovatelskĨch firem, coģ ovġem 

povaģuji za chybnĨ krok. Ve 20. stolet² se samozŚejmŊ hlavnŊ pro svoji plodnost 

vys§zely pomŊrnŊ vĨznamn® plochy odrŢdy M¿ller-Thurgau, ale ta bohuģel svou 

kvalitou a charakterem v syst®mu VOC tŊģko obstoj².  

VĨvoj vĨsadeb od roku 2000 velmi dobŚe zn§zorŔuj² n§sleduj²c² grafy. 

 

 

   

 Graf  1. Pod²l vĨsadeb b²lĨch a modrĨch odrŢd 2000 ï 2012 (zdroj: ĐKZĐZ)  

 

 

 

 

 Graf 2. VĨvoj pod²lu b²lĨch a modrĨch odrŢd (zdroj: ĐKZĐZ)   
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 Graf 3. Stav odrŢdov® skladby r. 2000                        Graf 4. Stav odrŢdov® skladby r. 2005   

 (zdroj: ĐKZĐZ)                                                             (zdroj: ĐKZĐZ)   

 

 

 

 

 Graf 5. Aktu§ln² stav odrŢdov® skladby VOC Austerlitz (zdroj: ĐKZĐZ) 

 

  Z grafu ļ. 5 je zŚejm®, ģe odrŢda Veltl²nsk® ļerven® ran® ustoupila 

vĨsadb§m Rulandsk®ho modr®ho a Rulandsk®ho ġed®ho, coģ je jistŊ ġkoda z hlediska 

dlouhodob®ho. Veltl²nsk® zelen® si svoji pozici t®mŊŚ udrģuje, ale Neubursk® 

bohuģel z jiģ tak mal®ho pod²lu jeġtŊ ztr§c². PŚehlednŊji je to vidŊt v n§sleduj²c² 

tabulce s konkr®tn²mi vĨmŊrami. 
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Tab. 3. Plocha vĨsadeb dle odrŢd v letech 2000 ï 2012 (zdroj: ĐKZĐZ) 

Rok 2000 2005 2012 

  

Rok 2000 2005 2012 

aƻǑǘƻǾŞ ōƝƭŞ (ha) (ha) (ha) aƻǑǘƻǾŞ ƳƻŘǊŞ (ha) (ha) (ha) 

±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 16,88 16,88 16,81 wǳƭŀƴŘǎƪŞ ƳƻŘǊŞ 0 2,58 8,46 

aǸƭƭŜǊ-Thurgau 11,51 11,51 11,47 {ǾŀǘƻǾŀǾǌƛƴŜŎƪŞ 3,23 3,23 3,23 

RulanŘǎƪŞ ǑŜŘŞ 0,08 2,58 2,58 aƻŘǊȇ ǇƻǊǘǳƎŀƭ 0,37 1,18 1,72 

±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ 
őŜǊǾŜƴŞ ǊŀƴŞ 5,45 5,45 0,08 !ƴŘǊŞ 0,41 0,41 0,41 

Sauvignon 2,04 2,04 2,22 Frankovka 0,18 0,18 0,18 

¢ǊŀƳƝƴ őŜǊǾŜƴȇ 2,04 2,04 2,04 Zweigeltrebe 0,17 0,17 0,17 

bŜǳōǳǊǎƪŞ 1,79 1,79 1,58 hǎǘŀǘƴƝ 0,13 0,05 0,05 

wȅȊƭƛƴƪ ǾƭŀǑǎƪȇ 1,03 1,03 1,03 X 

hǎǘŀǘƴƝ 0,97 0,89 0,96 X 

Celkem 41,79 44,21 38,77 Celkem 4,49 7,8 14,22 

 
4.2 Analyzovan® vzorky v²n 

K analĨze charakteristiky v²na z oblasti zamĨġlen®ho VOC Austerlitz bylo 

bŊhem roku nashrom§ģdŊno celkem 29 vzorkŢ v²n. Bylo snahou z²skat a analyzovat 

alespoŔ tŚi v²na z kaģd® os§zen® viniļn² trati regionu a alespoŔ dvou rŢznĨch 

roļn²kŢ. To se aģ na dvŊ vĨjimky podaŚilo, coģ vzhledem k drģbŊ vinic vŊtġinou 

drobnĨmi pŊstiteli povaģuji za ¼spŊch. Bohuģel v obci ZbĨġov v souļasn® dobŊ 

nejsou ģ§dn® vĨsadby, a proto nemohl bĨt vzorek z t®to obce analyzov§n. VĨbŊr byl 

d§le c²len na odrŢdy Veltl²nsk® zelen® a Neubursk®, kter® ve vĨbŊru dominuj². Pro 

maxim§ln² objektivitu analĨz by bylo vhodn®, aby byla analyzovan§ v²na vyrobena 

stejnou technologi² a nebyla doslazov§na ŚepnĨm cukrem. TakovĨ vĨbŊr vzhledem 

k roztŚ²ġtŊnosti vĨsadeb bohuģel nebyl moģnĨ. Pro vylouļen² tŊchto negativ se 

naskĨt§ prov®st analĨzy z neupravenĨch moġtŢ, coģ by vġak bylo kvŢli pracovn² a 
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ļasov® n§roļnosti velmi tŊģko realizovateln®. Vzorky jsou pŚehlednŊ seŚazeny podle 

obc² a viniļn²ch trat² v n§sleduj²c² tabulce. 

 

 

 

 

 

Tab. 4. Analyzovan® vzorky v²n 

2Ɲǎƭƻ 
vzorku Obec ¢ǊŀǙ hŘǊǻŘŀ wƻőƴƝƪ Cukernatost 

1 Sokolnice Pranty RulanŘǎƪŞ ǑŜŘŞ 2007 нуϲba 

2 Sokolnice Pranty ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 нлϲba 

3 Sokolnice Pranty ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2009 ннϲba 

4 Sokolnice Pranty RulanŘǎƪŞ ǑŜŘŞ 2010 нмϲba 

5 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ aŀƭł ǘǊŀǙ Aurelius 2010 нмϲba 

6 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ aŀƭł ǘǊŀǙ Irsai Oliver 2006 нлϲba 

7 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ YǌƝōƪȅ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2010 нмϲba 

8 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ YǌƝōƪȅ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2007 нмϲba 

9 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ YǌƝōƪȅ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 мфϲba 

10 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ YǌƝōƪȅ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2009 ннϲba 

11 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ aǸƭƭŜǊ ¢ƘǳǊƎŀǳ 2009 нмϲba 

12 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ őŜǊǾŜƴŞ ǊŀƴŞ 2010 нлϲba 

13 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2010 нмϲba 

14 ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ {ǘŀǊł hora ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 нлϲba 

15 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2005 нмϲba 

16 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2007 нмϲba 

17 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2009 нмϲba 

18 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 нмϲba 

19 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2010 нмϲba 

20 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2009 ноΣрϲba 

21 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2007 нмΣнϲba 

22 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ Chardonnay 2010 нпΣоϲba 

23 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ StŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 ннΣсϲba 

24 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 нмϲba 

25 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2010 ннϲba 

26 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ bŜǳōǳǊǎƪŞ 2010 нлϲba 

27 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ {ǘŀǊł ƘƻǊŀ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2010 мтΣрϲba 

28 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ YƭƝƴƪȅ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ 2009 муϲba 

29 IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ YƭƝƴƪȅ ±ŜƭǘƭƝƴǎƪŞ ȊŜƭŜƴŞ  2007 муϲba 
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4.3 Stanoven² kationtŢ elektromigraļn² metodou 

Stanoven² bylo provedeno v roce 2011 v laboratoŚi Đstavu vinohradnictv² a 

vinaŚstv² ZF v Lednici. PrŢmŊrn§ doba trv§n² analĨzy jednoho vzorku je okolo 15 

minut. 

Princip:  

Izotachofor®za n§leģ² mezi elektroforetick® techniky: je zaloģena na migraci 

nabitĨch ļ§stic v elektrick®m poli. Specifikem metody je pŚ²tomnost ostrĨch 

z·novĨch rozhran² oddŊluj²c²ch odseparovan® z·ny jednotlivĨch ļistĨch sloģek 

vzorku, kter® migruj² za sebou stejnou rychlost². 

Izotachofor®za pracuje s malĨm mnoģstv²m vzorku a zpravidla umoģŔuje 

stanovit jiģ des²tky ng l§tek, coģ pŚi n§stŚiku jednotek aģ des²tek ɛl vzorku vede 

k analyzovatelnĨm koncentrac²m na ¼rovni des²tek aģ jednotek ppm. 

Đprava vzorku:  

ředŊn² vzorku 1/100. V pŚ²padŊ nutnosti byl vzorek zbaven voln®ho oxidu 

uhliļit®ho zahŚ§t²m nebo ultrazvukem. PŚed analĨzou bylo nutn® odstranit 

mechanick® neļistoty filtrac² nebo odstŚedŊn²m. Detekļn² limity jsou pro drasl²k 0,4 

mg.l
-1
, pro sod²k a v§pn²k 0,2 mg.l

-1
a pro hoŚļ²k 0,1 mg.l

-1
.  

PŚ²stroje a chemik§lie: 

¶ Isotachofor®za (Ionosep 2003, Recman, ĻR) 

¶ kyseliny s²rov§ (ļistota HPLC grade, Lach-Ner, s.r.o, ĻR) 

¶ kyselina 18-crown-6 (Sigma Aldrich, USA) 

¶ HPMC (Sigma Aldrich, USA) 

¶ BTP (Sigma Aldrich, USA) 

 

 

4.4 Stanoven² obsahu fenolickĨch l§tek 

Stanoven² celkovĨch fenolŢ:  

CelkovĨ obsah fenolŢ ve v²nŊ byl stanoven modifikovanou Folin-Ciocalteu 

metodou pomoc² spektrofotometrie. V²na byla pŚed stanoven²m jednotlivĨch 

parametrŢ odstŚedŊna (3000 x g; 6 min). B²l§ v²na byla pro spektrofotometrick§ 

stanoven² jednotlivĨch parametrŢ pouģita neŚedŊn§. 
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Koncentrace jednotlivĨch fenolickĨch l§tek: 

Koncentrace jednotlivĨch fenolickĨch l§tek byla stanovena pomoc² HPLC 

(kapalinov§ chromatografie), metodou s pŚ²mĨm vstŚikov§n²m vzorkŢ. V²na se 

odstŚed² (3.000 x g, 6 min). V²na byla naŚedŊna 2x 50 mM roztokem HClO4. 

Instrumentace: Bin§rn² vysokotlakĨ syst®m Shimadzu LC-10A  

Syst®m controler: SCL-10Avp 

2 pumpy: LC-10ADvp 

KolonovĨ termostat s manu§ln²m n§stŚikovĨm ventilem Rheodyne: CTO-

10ACvp 

DAD detektor: SPD-M10Avp 

Software: LCsolution 

 

 

Chemik§lie: 

 Acetonitril(ACN) a methanol(MeOH) byly HPLC supergradient ļistoty. 

Catechin, epicatechin, kys. vanilov§, kys.protokatechuov§, kys. 4-hydroxybenzoov§, 

kys. gallov§, kys. syringov§, kys. p-kumarov§, trans-resveratrol, kys. k§vov§, kys. 

ferulov§, piceatannol, rutin, myricetin, quercetin, kaemferol, isorhamnetin, p-

dimethylaminocinnamaldehyd (DMACA), Folin-Ciocalteu reagent, 2,2-difenyl-ɓ-

pikrylhydrazylovĨ radik§l (DPPH), 2,4,6-tripyridyl-s-triazin (TPTZ) a kyselina 

chlorist§ poch§zely od Sigma  Chemical Co. (St. Louis, MO). Malvidin -3,5-

diglukosid poch§zel od Indofine Chemical Company. Inc. (Hillsborough, NJ). 

Ostatn² pouģit® chemik§lie byly p.a. kvality od lok§ln²ho dodavatelŢ (Lachema, 

Penta).  

 

4.5 Agrochemick® zkouġen² zemŊdŊlskĨch pŢd 

Byla pouģita metoda Mehlich III pro stanoven² mnoģstv² pŚ²stupnĨch prvkŢ 

pro rostliny v pŢdŊ. Tato metoda je jiģ standardnŊ pouģ²van§ a dobŚe popsan§ ing. 

Tr§vn²kem a kol. (1999). 
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4.6 Statistick® vyhodnocen² 

Data z rozborŢ v²n a pŢd byla statisticky vyhodnocena pomoc² softwarov®ho 

statistick®ho programu UNISTAT na PC s operaļn²m syst®mem Windows 7.  

Data byla seŚazena dle vinaŚskĨch obc² a viniļn²ch trat² a vyj§dŚena 

aritmetickĨm prŢmŊrem a smŊrodatnou odchylkou. D§le byly vyuģity statistick® 

metody: Pearsonova korelace, analĨzy rozptylu (ANOVA), LSD test na hladinŊ 

p<0,05 a kanonick§ diskriminaļn² analĨza (CVA). 
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5.  VħSLEDKY 

5.1 Rozbory pŢdy 

Chemick® sloģen² zdejġ²ch pŢd mŢģe bĨt on²m specifikem, na kter®m byla 

zaloģena hypot®za vysvŊtluj²c² silnou mineralitu a hoŚļinkovou dochuŠ zdejġ²ch v²n. 

Pomineme-li v provedenĨch rozborech pŢd vzorky z pŢdn²ho horizontu 0 ï 30 cm, 

velmi ovlivnŊn® ļinnost² ļlovŊka ï zejm®na hnojen²m miner§ln²mi hnojivy, 

dost§v§me se hloub k meritu vŊci, tedy k podstatŊ zdejġ²ch v²n. Rozbory pŢdy 

z horizontu 30 ï 60 cm jsou na mnohĨch m²stech pomŊrnŊ rozs§hl®ho ¼zem² velmi 

podobn® a opravdu specifick®.  

VĨmŊnn§ pŢdn² reakce je v obvyklĨch hodnot§ch a zdejġ² pŢdy mŢģeme 

oznaļit za stŚednŊ aģ silnŊ alkalick®. Obsah fosforu je v tŊchto pŢd§ch aģ kriticky 

n²zkĨ, ale kupodivu nezpŢsobuje na zdejġ²ch vinic²ch ģ§dn® patologick® anabi·zy. 

Hodnoty pŚ²stupn®ho drasl²ku jsou t®mŊŚ v optim§ln²ch hodnot§ch z pohledu vĨģivy 

rostlin. Avġak mnoģstv² pŚ²stupn®ho hoŚļ²ku je opravdu velmi vysok®, neboŠ je dvoj 

aģ trojn§sobkem hodnot obvyklĨch v moravskĨch vinic²ch. Obsah v§pn²ku je tak® 

velmi vysokĨ, v²ce neģ trojn§sobek prŢmŊrnĨch hodnot v moravskĨch vinic²ch. 

Uhliļitan v§penatĨ je tak® na vysokĨch hodnot§ch a smŊŚuje k zamyġlen² nad 

vĨbŊrem vhodn® podnoģe, sp²ġe neģ na jeho projevu ve v²nŊ. 

Pozitivn² korelace obsahu hoŚļ²ku v pŢdŊ a v²nŊ jiģ byla pops§na v²ce autory 

a hoŚļ²k je t®ģ ļasto povaģov§n za jedinĨ kationt, o kter®m toto mŢģeme prohl§sit. Je 

tedy nasnadŊ pŚiļ²tat hoŚļinkovĨ  a miner§ln² projev zdejġ²ch v²n vysok®mu obsahu 

tohoto prvku v pŢdŊ? MŢģe to tak bĨt, ale pravdŊpodobnŊ nen² ï to by na to pŚiġel 

nŊkdo jinĨ uģ d§vno. Terroir je s nejvyġġ² pravdŊpodobnost² jedna velk§ shoda 

malĨch vlivŢ, ģ§dn§ hydroponie. (Kment a kol., 2003; BaroŔ a kol., 2010).  

V n§sleduj²c²ch dvou tabulk§ch jsou zobrazena krit®ria pro hodnocen² pŢdn² 

reakce a hodnocen² obsahu pŚ²stupnĨch ģivin ve vinohradech podle Mehlicha III. 

V cel® zkouman® oblasti pŚevaģuj² stŚednŊ tŊģk® pŢdy. Krit®ria, kter§ splŔuj² pŢdy 

VOC Austerlitz jsou v tabulk§ch ļ. 5 a 6 zvĨraznŊna. 

Tabulka ļ. 7 ud§v§ rozmez² zjiġtŊnĨch hodnot pŚ²stupnĨch ģivin v pŢdŊ podle 

Mehlicha III ve vinic²ch zamĨġlen®ho VOC.  
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Tab. 5. Krit®ria pro hodnocen² pŢdn² reakce 

HODNOTA pH PšDNĉ REAKCE 

do 4,5 EXTR£MNŉ KYSELĆ 

4,6 - 5,0 SILNŉ KYSELĆ 

5,1 - 5,5 KYSELĆ 

5,6 - 6,5 SLABŉ KYSELĆ 

6,6 - 7,2 NEUTRĆLNĉ 

7,3 - 7,7 ALKALICKĆ 

nad 7,7 SILNŉ ALKALICKĆ 

 

Tab. 6. Krit®ria hodnocen² obsahu pŚ²stupnĨch ģivin ve vinohradech podle Mehlicha III  

obsah  

FOSFOR  

mg . kg
-1
  

DRASLĉK   mg . kg
-1
  HOřĻĉK  mg . kg

-1
  

lehk§  stŚedn²  tŊģk§  lehk§  stŚedn²  tŊģk§  

n²zkĨ  do 55  do 100  do 125  do 180  do 80  do 105  do 170  

vyhovuj²c²  56 ï 100  101 ï 220  126 ï 250  181 ï 310  81 ï 180  106 ï 225  171 ï 300  

dobrĨ  101 ï 170  221 ï 340  251 -  400  311 ï 490  191 ï 320  226 ï 365  301 ï 435  

vysokĨ  171 ï 245  341 ï 500  401 ï 560  491 ï 680  321 ï 425  366 ï 480  436 ï 580  

velmi 

vysokĨ  nad 245  nad 500  nad 560  nad 680  nad 425  nad 480  nad 580  

 

Tab. 7. PŚehled z§kladn²ho rozboru pŢdy podle Melicha III  

VOC Austerlitz  Jednotka RozpŊt² hodnot PrŢmŊr  

pH mg.kg
-1

 7,6 - 7,8 7,7 

P - fosfor mg.kg
-1

 4 - 14 9 

K- drasl²k mg.kg
-1

 270 - 425 385 

Mg - hoŚļ²k mg.kg
-1

 654 - 757 707 

Ca - v§pn²k mg.kg
-1

 26660 - 37660 29837 

CaCO3 % 12 - 20 16 
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5.2 Rozbory v²n 

5.2.1 /ÂÓÁÈ ËÁÔÉÏÎÔĳ 

Prvn² analĨzou bylo stanoven² obsahu kationtŢ ve v²nech. Nejv²ce zastoupen® 

kationty K
+
,
 
Ca

2+
 a Mg

2+ 
tvoŚ² podle nŊkterĨch autorŢ podstatu minerality v²na a 

jejich suma se u jednotlivĨch v²n pohybovala od 737 mg.l
-1

 aģ po 1676,2 mg.l
-1

. 

CelkovĨ obsah miner§ln²ch l§tek ve v²nŊ se ud§v§ v rozmez² od 1 do 3 g.l
-1
, pŚiļemģ 

obecnŊ jsou hodnoty vyġġ² u ļervenĨch v²n. N§mi zkouman§ v²na jsou vġak vġechna 

b²l§, a proto jsou sumy hodnot tŊchto tŚ² kationtŢ vĨznamnĨm pod²lem veġkerĨch 

popelovin, neboŠ jejich prŢmŊrn§ hodnota dosahuje t®mŊŚ 1g.l
-1

 (Farkaġ, 1980). 

Obsah drasl²ku se pohyboval v rozmez² od 608,9 mg.l
-1

 do 1431,2 mg.l
-1
 

s prŢmŊrem 815,8 mg.l
-1

. Hodnoty mezi 600 aģ 1000 mg.l
-1

  jsou povaģov§ny za 

bŊģn®. 

Nejvyġġ² variabilitu vykazoval obsah v§pn²ku, kterĨ se pohyboval od 10,7 

mg.l
-1

 do 250,1 mg.l
-1

 s prŢmŊrem 62,5 mg.l
-1

.  

Naopak nejmenġ²ch odchylek bylo sledov§no u obsahu hoŚļ²ku, kterĨ se 

pohyboval od 78,9 mg.l
-1

 do 122,3 mg.l
-1

 s prŢmŊrem 97,7 mg.l
-1

. Variaļn² koeficient 

byl pouhĨch 10,7%. 

 

 

Graf 6. Obsah kationtŢ ve v²nŊ dle pŢvodu 

Sokolnice ¨ƧŜȊŘ ǳ .Ǌƴŀ 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

VOC Austerlitz 

Y ό5ǊŀǎƭƝƪύ 1012,4 819,5 760,8 815,8 
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aƎ όIƻǌőƝƪύ 106,6 92,3 99,0 97,7 
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StatistickĨm vyhodnocen²m dat se nepodaŚilo jednoznaļnŊ odliġit v²na dle 

obsahu sledovanĨch kationtŢ. Dle obc² bylo spr§vnŊ klasifikov§no pouze 51,72% 

vzorkŢ v²n, coģ je v praxi naprosto nepouģiteln®. 

Podle viniļn²ch trat² se podaŚilo spr§vnŊ klasifikovat 79,31% vzorkŢ. Zde jiģ 

panuje pomŊrnŊ sluġn§ shoda, ale i tak se tato metoda (klasifikace dle obsahu 

kationtŢ) ned§ prozat²m v tomto regionu prohl§sit za pŚesnou a tud²ģ pouģitelnou. 

V tomto experimentu byly sledov§ny pouze tŚi makroelementy (K, Ca a Mg) 

obsaģen® v pŢdŊ a v²nech. Vzhledem k tak mal®mu mnoģstv² promŊnnĨch zŚejmŊ 

nebylo moģn® nal®zt statisticky vĨznamnŊjġ² odliġnosti zkoumanĨch v²n, pouģiteln® 

k jejich rozdŊlen² dle pŢvodu. PravdŊpodobnŊ z tŊch samĨch pŚ²ļin nebyly nalezeny 

ģ§dn® vĨznamn® pozitivn² korelace mezi prvky ve v²nech. Mezi sledovanĨmi 

kationty nebyla potvrzena ģ§dn§ statisticky vĨznamn§ z§vislost.  

Z§roveŔ nebyla nalezena pozitivn² korelace mezi obsahy tŊchto kationtŢ ve 

v²nech a pŢdŊ. T²mto se nepotvrdila jedna z pŢvodn²ch hypot®z, ģe mineralita, 

hoŚļinkov§ chuŠ a dochuŠ zdejġ²ch v²n je zpŢsobena vysokĨch obsahem pŚ²stupn®ho 

hoŚļ²ku v pŢdŊ. NemŢģeme ale tvrdit, ģe je tato hypot®za zcela vyvr§cena. Na to 

bychom museli prov®st podstatnŊ v²ce rozborŢ pŢd a v²n z konkr®tn²ch vinic. 

 

Tab. 8. Klasifikace viniļn²ch trat² dle obsahu kationtŢ 
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 Pranty (a) 3 1 0 0 0 0 3/4 75,0% 

 Mal§ traŠ (b) 0 2 0 0 0 0 2/2 100,0% 

 KŚ²bky (c) 0 1 3 0 0 0 3/4 75,0% 

 Star§ Hora 
Đjezd u Brna 

(d) 
0 0 1 3 0 0 3/4 75,0% 

Star§ hora 
HostŊr§dky-
Reġov (d) 

1 1 1 0 10 0 10/13 77,9% 

 Kl²nky (e) 0 0 0 0 0 2 2/2 100,0% 
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  Graf 8. Kanonick§ diskriminaļn² analĨza dle viniļn² tratŊ a kationtŢ 

 

5.2.2 Obsah fenoÌÉÃËĻÃÈ ÌÜÔÅË 

Jako dalġ² metoda pro rozdŊlen² v²n dle geografick®ho pŢvodu byla zvolena 

analĨza obsahu vybranĨch charakteristickĨch fenolickĨch l§tek.  

Fenolick® l§tky jsou vĨznamn® sekund§rn² rostlinn® metabolity, kter® se 

nach§z² ve slupce, semenu a duģninŊ hroznŢ a odtud jsou pŚi zpracov§n² hroznŢ 

extrahovan® do v²na. Vytv§Ś² se v prŢbŊhu fyziologick®ho zr§n² hroznŢ, ļasto jako 

reakce na rŢzn® formy stresu (Naczk a Shahaidi, 2004). 

Fenolick® l§tky je moģn® ¼spŊġnŊ vyuģ²vat pro hodnocen² autenticity v²na, 

protoģe tyto slouļeniny souļasnŊ s miner§ln²mi l§tkami jsou charakteristick® pro typ 

v²na a mohou poskytnout informace o jeho geografick®m pŢvodu (Andreu-Navarro, 

a kol., 2011). 

U b²lĨch hroznŢ a v²n je vĨznamnŊjġ² skupina neflavonoidn²ch polyfenolŢ. 

Neflavoidn² polyfenoly zahrnuj² hydroxyskoŚicov® kyseliny, hydroxybenzoov® 

kyseliny a stilbeny (Rentzsch a kol., 2009, Cheynier a kol., 2010).  
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Tab. 9. Hydroxybenzoov® kyseliny ï prŢmŊry, smŊrodatn® odchylky a analĨzy rozptylu 
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YȅǎŜƭƛƴŀ ƎŀƭƻǾł 
50,32 53,73 4,03 3,66 1,95 0,66 17,13 27,57 2,81 1,01 3,12 0,24 3,21 **  

Kyselina 
ǇǊƻǘƻŎŀǘŜŎƘǳƻǾł 

1,26 0,69 1,64 0,63 1,89 0,88 0,79 0,16 1,34 0,41 0,93 0,29 2,04 *  

Kyselina 4-
ƘȅŘǊƻȄȅōŜƴȊƻƻǾł 

0,34 0,18 0,65 0,25 0,60 0,26 0,27 0,18 0,47 0,20 0,26 0,10 2,24 **  

YȅǎŜƭƛƴŀ ǾŀƴƛƭƭƻǾł 
0,33 0,22 0,70 0,47 0,37 0,03 0,36 0,15 0,55 0,25 0,37 0,02 1,29 *  

Kyselina 
ǎȅǊƛƴƎƻǾł 

0,75 0,12 0,90 1,02 0,26 0,03 0,35 0,32 0,50 0,52 0,33 0,03 0,77 n 

* - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлр; ** - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлмΤ ƴ - ƴŜǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ 

 

 

Tab. 10. Flavan-3-oly ï prŢmŊry, smŊrodatn® odchylky a analĨzy rozptylu 

!ƴŀƭȅǘƛŎƪŞ 
parametry 

(mg.l-1) 

±ƛƴƛőƴƝ ǘǊŀǘŠ Faktor 

Pranty YǌƝōƪȅ aŀƭł ǘǊŀǙ 
{ǘŀǊł ƘƻǊŀ                 
¨ƧŜȊŘ ǳ 

Brna 

{ǘŀǊł hora 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

YƭƝƴƪȅ ¢ǊŀǙ                 
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F 

 Catechin 
10,56 13,67 7,87 4,66 8,26 5,29 3,81 1,67 6,71 4,94 1,53 0,03 0,75 n 

 
Epicatechin 

4,12 4,22 3,11 2,01 3,87 2,41 1,04 0,61 2,17 1,76 0,39 0,03 1,44 *  

* - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлр; ** - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлмΤ ƴ - ƴŜǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ 
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Tab. 11. HydroxyskoŚicov® kyseliny ï prŢmŊry, smŊrodatn® odchylky a analĨzy rozptylu 

!ƴŀƭȅǘƛŎƪŞ 
parametry 

(mg.l-1) 

±ƛƴƛőƴƝ ǘǊŀǘŠ Faktor 

Pranty YǌƝōƪȅ aŀƭł ǘǊŀǙ 
{ǘŀǊł ƘƻǊŀ                 
¨ƧŜȊŘ ǳ 

Brna 

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

YƭƝƴƪȅ ¢ǊŀǙ                 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ

 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ

 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ

 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ

 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ

 

t
Ǌ
ǻ
Ƴ
Š
Ǌ

 

{
Ƴ
Š
Ǌ
Φ
 
ƻ
Ř
Ŏ
Ƙ
ȅ
ƭ
ƪ
ŀ
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Kyselina 
ƪłǾƻǾł 

25,51 11,64 34,36 19,57 20,85 5,68 19,20 5,79 24,59 14,26 7,01 0,89 1,26 *  

Kyselina 
ƪǳƳŀǊƻǾł 

0,88 0,36 1,39 0,81 1,86 0,65 0,89 0,71 0,74 0,52 0,60 0,21 1,99 *  

Kyselina 
ƪƻǳǘŀǊƻǾł 

1,30 0,91 2,40 2,15 1,72 0,98 0,97 0,66 1,46 1,39 0,37 0,36 0,78 n 

Kyselina 
ŦŜǊǳƭƻǾł 

0,34 0,23 0,65 0,40 0,62 0,28 0,40 0,28 0,30 0,19 0,31 0,02 1,62 *  

Kyselina 
ŦŜǊǘŀǊƻǾł 

0,80 0,31 1,42 1,29 0,97 0,27 0,73 0,08 0,81 0,17 0,42 0,00 1,43 *  

* - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлр; ** - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлмΤ ƴ - ƴŜǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ 

Tab. 12. Stilbeny ï prŢmŊry, smŊrodatn® odchylky a analĨzy rozptylu 

!ƴŀƭȅǘƛŎƪŞ 
parametry 

(mg.l-1) 

±ƛƴƛőƴƝ ǘǊŀǘŠ Faktor 

Pranty YǌƝōƪȅ aŀƭł ǘǊŀǙ 
{ǘŀǊł ƘƻǊŀ                 
¨ƧŜȊŘ ǳ 

Brna 

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 
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 Trans-
resveratrol 

0,14 0,10 0,59 0,28 0,34 0,16 0,24 0,17 0,40 0,31 0,34 0,29 1,34 *  

 Trans-
piceid  

0,14 0,11 0,15 0,14 0,09 0,10 0,10 0,08 0,16 0,17 0,05 0,01 0,37 n 

 Cis-
resveratrol 

0,25 0,16 1,96 2,01 0,38 0,11 0,74 0,84 0,76 0,59 0,17 0,11 1,94 *  

 Cis-piceid 
0,31 0,22 0,69 0,59 0,17 0,24 0,37 0,41 0,58 0,58 0,03 0,04 0,83 n 

* - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлр; ** - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлмΤ ƴ - ƴŜǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ 
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Tab. 13. Redukļn² s²la a fenolick® l§tky celkem ï prŢmŊry, smŊrodatn® odchylky a analĨzy 

rozptylu  

!ƴŀƭȅǘƛŎƪŞ 
parametry 

(mg.l-1) 

±ƛƴƛőƴƝ ǘǊŀǘŠ Faktor 

Pranty YǌƝōƪȅ aŀƭł ǘǊŀǙ 
{ǘŀǊł ƘƻǊŀ                 
¨ƧŜȊŘ ǳ 

Brna 

{ǘŀǊł ƘƻǊŀ 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

YƭƝƴƪȅ ¢ǊŀǙ                 
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F 

 wŜŘǳƪőƴƝ 
ǎƝƭŀ D! 

154,03 69,06 82,13 8,86 103,70 53,46 74,83 39,16 92,57 22,59 71,15 20,15 2,83 **  

 wŜŘǳƪőƴƝ 
ǎƝƭŀ !! 

2,32 1,04 1,24 0,13 1,56 0,81 1,13 0,59 1,39 0,34 1,07 0,30 2,83 **  

 Fenoly 
celkem 

533,50 185,10 390,75 45,67 414,50 95,46 345,00 44,80 408,77 86,96 345,00 53,74 1,86 *  

* - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлр; ** - ǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ ƴŀ ƘƭŀŘƛƴŠ ǇғлΣлмΤ ƴ - ƴŜǇǊǻƪŀȊƴȇ ǾƭƛǾ 

3ÔÁÎÏÖÅÎþ ÏÂÃÅ ÐĳÖÏÄÕ ÖþÎÁ ÐÏÄÌÅ ÏÂÓÁÈÕ ÖÙÂÒÁÎĻÃÈ ÆÅÎÏÌÉÃËĻÃÈ ÌÜÔÅË 

Tab. 14. Sestaven² do skupin podle korelace mezi vybranĨmi pomŊnĨmi a standardizovanĨmi 

kanonickĨmi funkcemi pro z§kladn² rozdŊlen² dle zemŊpisn®ho pŢvodu podle obc² 

 
 Funkce 1  Funkce 2 

 Fenoly celkem -2,4297 1,6092 

 wŜŘǳƪőƴƝ ǎƝƭŀ D! -136,689 -89,6699 

 wŜŘǳƪőƴƝ ǎƝƭŀ !! 137,2221 88,0732 

 DŀƭƻǾł 2,6554 -0,0627 

 protokatechuova -1,7191 -0,72 

 hydroxybenzoova 2,4837 -0,6882 

 vanilova -1,8935 0,5291 

 syringova 2,7349 -0,7273 

 kavova -0,1013 -1,1915 

 kumarova 1,9087 0,9435 

 koutarova -1,9129 2,465 

 ferulova -1,5267 0,5548 

 fertarova -0,8518 0,9027 

 catechin 1,7863 0,0812 

 epicatechin 0,6133 -0,4211 

 Trans-resveratrol 0,7027 -1,0489 

 Trans-piceid  -0,5511 -2,2878 

 Cis-resveratrol 0,8092 -0,4157 

 Cis-piceid -0,0043 2,3251 
¢ǳőƴŠ ǾȅȊƴŀőŜƴŞ ƪƻŜŦƛŎƛŜƴǘȅ Ƨǎƻǳ ƴŜƧǾƝŎŜ ŎƘŀǊŀƪǘŜǊƛǎǘƛŎƪŞ 
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Tab. 15. TŚ²dŊn² dle obc² pŢvodu na z§kladŊ vĨsledkŢ kanonick® diskriminaļn² analĨzy 

  hŘƘŀŘ ƻōŎŜ ǇǻǾƻŘǳ 

{ǇǊłǾƴŠ 
ƪƭŀǎƛŦƛƪƻǾłƴƻ 

tǊƻŎŜƴǘǳłƭƴŠ 
ǎǇǊłǾƴŠ 

ƪƭŀǎƛŦƛƪƻǾłƴƻ 

Obec 

Sokolnice 
¨ƧŜȊŘ ǳ 

Brna 
IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-
wŜǑƻǾ 

Sokolnice (a) 
4 0 0 4/4 100,0% 

¨ƧŜȊd u Brna (b) 
0 10 0 10/10 100,0% 

IƻǎǘŠǊłŘƪȅ-wŜǑƻǾ 
(c) 

0 1 14 14/15 93,3% 

 

 

Graf 8. Kanonick§ diskriminaļn² analĨza dle obce a fenolickĨch l§tek 

 

Na z§kladŊ analĨz demonstrovanĨch v tabulce 13 a 14 a grafu ļ. 7 se podaŚilo 

odliġit v²na dle obce pŢvodu z pŚesnost² 96,55%. Pomoc² hodnot Redukļn² s²ly GA a 

Trans-piceid versus kyselina galov§ a Cis-resveratrol mŢģeme odliġit v²na 

z HostŊr§dek-Reġova od v²n ze Sokolnic a Đjezdu u Brna. Z§roveŔ mŢģeme na 




























